
Plus de place, plus de possibilités,  
plus de flexibilité.

Avec le nouveau multiélément du système de Frontcooking 
BLANCO COOK, vous avez dès maintenant plus de place  
pour de grandes idées de cuisine à faible encombrement.

Le multiélément polyvalent vous offre un espace de 
rangement pour les ustensiles de cuisine et les 
ingrédients, se rend utile comme surface de 
travail supplémentaire ou peut vous assister 
pour la présentation des repas.

S’installe partout.

Le multiélément a exactement place  
sur les appareils de cuisson de table  
BLANCO COOK. Il convient tout 
aussi bien dans le module d’aspi-
ration des buées BLANCO COOK 
que dans la zone arrière de la station 
de Frontcooking. 

Le multiélément BC ME BLANCO COOK,  
le nouveau multitalent du système de  
Frontcooking BLANCO COOK.

Plus de place pour la préparation.
Avec une planche à découper, le  
multiélément se transforme en un  
tournemain en surface de travail  
supplémentaire – et le ravitaillement  
est également bien rangé.

Plus de place pour la présentation.
Le multiélément vous offre un support 
sûr pour l’assiette et de la place pour 
tout ce dont vous avez besoin pour une 
présentation et une décoration qui font 
de l’effet. 

Plus de place pour  
le stockage.
Le vécu et la fraîcheur sont 
l’essentiel pour le convive 
lors du Frontcooking. Avec le 
multiélément, vous avez les 
ingrédients appétissants en 
permanence à portée de main 
pour votre spectacle – y com-
pris la place pour les couteaux 
et les ustensiles de cuisine.

Le multiélément polyvalent  
du système de Frontcooking BLANCO COOK.

NOUVEAU!
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Vous obtiendrez volontiers des informations complémen-
taires gratuites sur le système de Frontcooking BLANCO 
et sur notre gamme complète (voir adresse ci-dessous).

Modèle Multiélément BC ME  
(Illustr. avec accessoires)

Version Ouverture en haut et devant  
pour accrocher et insérer des  
récipients GN et tôles GN

Dimensions / 
poids

Dimensions ext. L x l x H: 
620 x 400 x 240 mm

Poids env. 7 kg

Capacité En haut: max. GN 1/1-150 
(dépend de la profondeur du récipient 
situé en dessous)

En dessous: max. GN 1/1-100

Particularités Pieds rotatifs réglables en hauteur

Nettoyage simple grâce à des surfaces 
continues lisses

Résiste au lave-vaisselle  
(sans les pieds)

Accessoires Récipients GN BLANCO en acier 
inoxydable ou en matière plastique

Barres de séparation GN BLANCO 

Matières Acier inoxydable 18/10 (AISI 304)  
avec surface microlisée

Référence 573 458

BLANCO COOK.
Tout convient et tout est assorti.

Facile à nettoyer.
La surface microlisée en acier 
inoxydable avec des surfaces 
continues lisses facilite le nettoyage 
– pour une hygiène parfaite et un 
travail optimal et impeccable.

Toujours à la hauteur.
Les pieds réglables en hauteur de 
série se laissent facilement ajuster. 
Vous alignez ainsi facilement 
BLANCO COOK même sur des 
sols inégaux.

Flexibilité maximale.
Que vous ayez besoin pour 
votre travail  de récipients GN de 
différentes tailles et profondeurs 
(jusqu’à 150 mm), de tôles GN 
ou d’une planche à découper – 
grâce à l’alignement conforme à la 
pratique sur la dimension GN 1/1, 
vous pouvez adapter rapidement et 
simplement l’équipement de votre 
multiélément à vos besoins. 

BLANCO CS GmbH + Co KG
Catering Systems
P.O. Box 13 10
75033 OBERDERDINGEN
GERMANY
Phone	 +49 7045 44-81900
Fax	 +49 7045 44-81481
Internet	 www.blanco.de 
E-Mail	 catering.export@blanco.de


